
THE RESTAURANT

the winelist



Prosecco – Sekte
Südtirol - Alto Adige
Arunda, brut	 Reiterer		  € 30,00

Arunda Riserva	 Reiterer		  € 42,00

Castel Monreale brut	S chlotz Rametz		  € 28,00

Haderburg Pas Dosé Millesimato	H aderburg		  € 39,00

Trentino
Maximum Brut	 Ferrari, Filli. Lunelli		  € 42,00

Veneto
Prosecco, Crede	 Bisol		  € 25,00

	  

Lombardia
Franciacorta, Cuvée Brut 	 Bellavista		  € 53,00

Franciacorta Brut Doppio Erre Di	 Derbusco Cives		  € 35,00

Lantieri Rosé	L antieri		  € 42,00

Champagne
France
Champagne Réserve Brut	 Billecart-Salmon		  € 92,00

Champagne Brut Impérial	 Moët et Chandon		  € 75,00

Champagne Dom Pérignon Vintage	 Moët et Chandon	 1999/98/96	 € 229,00

Champagne Brut Première	 Roederer		  € 82,00

Champagne Cristal Brut	 Roederer	 2000	 € 290,00

Champagne Brut	 Ruinart		  € 95,00

Champagne Brut Rosé	 Ruinart		  € 109,00

Champagne Dom Ruinart, Blanc de Blancs	 Ruinart	 1990	 € 260,00

Champagne Brut	 Veuve Cliquot Ponsardin		  € 80,00

Champagne La Grande Dame	 Veuve Cliquot Ponsardin	 1985	 € 450,00



Spumante – Sekte
Südtirol - Alto Adige
Arunda, brut	 Reiterer	 0,3 l	 € 18,00

Trentino
Maximum Brut	 Ferrari	 0,3 l	 € 30,00

Piemonte
Spumante, Asti piccolo	 Cinzano	 0,2 l	 € 5,50 

Champagne
France
Champagne Brut	 Moët et Chandon	 0,3 l	 € 46,00

Champagne Brut	 Veuve Cliquot Ponsardin	 0,3 l	 € 60,00

White wine
Südtirol – Alto Adige
Chardonnay, Altkirch DOC	S chreckbichl	 0,3 l	 € 9,00

Weißburgunder, Schulthauser DOC	S t. Michael Eppan	 0,3 l	 € 12,00

Rosé
Toscana
Cipressetto IGT	 Antinori	 0,3 l	 € 8,00

Red wine
Südtirol – Alto Adige
St. Magdalena, klassisch DOC	S t. Magdalena	 0,3 l	 € 8,50

Merlot Siebeneich, Riserva DOC	S chreckbichl	 0,3 l	 € 15,90

Toscana
Vino Nobile di Montepulciano DOCG	 Avignonesi	 0,3 l	 € 19,90



White wine

Südtirol – Alto Adige
Weißburgunder Vinschger Sonnenberg DOC 	 Meraner Kg	 2009	 € 19,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Weißburgunder, Plötzner Exclusiv DOC	S t. Pauls	 2010	 € 19,00  

Weißburgunder, Schulthauser DOC	S t. Michael/Eppan	 2009	 € 19,00

Weißburgunder Sirmian DOC	N als Magreid	 2008	 € 21,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Weißburgunder Strahler DOC	S troblhof	 2009	 € 21,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Weißburgunder Rayet (Schloss Tirol) DOC	L aimburg	 2007	 € 24,00 

Weißburgunder Vorberg Riserva DOC	T erlan	 2007	 € 28,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Weißburgunder Castel Juval DOC	 Unterortl	 2010	 € 27,00 

Chardonnay DOC	S t. Michael Eppan	 2009	 € 18,00

Chardonnay, Cardellino DOC	E lena Walch	 2010	 € 27,00

Chardonnay, Schwarhof Ateyon, (Biowein) IGT	L oacker	 2008	 € 30,00*

Chardonnay, Löwengang | Barrique DOC	 Alois Lageder	 2007	 € 56,00

Riesling, Aristos DOC	E isacktal	 2009	 € 22,00

Riesling Graf von Meran DOC	 Kellerei Meran	 2008	 € 24,00

Riesling DOC	 Köfererhof	 2008	 € 35,90

Riesling	 Pacherhof	 2009	 € 33,00

Kerner DOC	 Pacherhof  	 2008	 € 24,00

Kerner Praepositus DOC	N eustift Brixen	 2008	 € 28,00

Müller Thurgau DOC	 Kloster Neustift	 2009	 € 19,00

Sylvaner Praepositus DOC	 Kloster Neustift	 2009	 € 24,90
3 glasses „Gambero Rosso“

Veltliner Kuenhof DOC	 Pliger	 2009	 € 27,50

Sylvaner Kuenhof DOC	 Pliger	 2008	 € 30,00
3 glasses „Gambero Rosso“



White wine

Südtirol – Alto Adige
Pinot Grigio, Punggl DOC	 Kg. Margreid/Entiklar	 2009	 € 20,00

Pinot Grigio Unterebner DOC	 Kg. Tramin	 2009	 € 28,00

Pinot Grigio, Castel Ringberg DOC	E lena Walch	 2009	 € 28,00

Pinot Grigio, St. Valentin | Barrique DOC	S t. Michael, Eppan	 2007	 € 33,00*

Pinot Grigio Penoner	 Kurtatsch	 2009	 € 19,00

Sauvignon Floreado DOC	 Andrian	 2010	 € 18,00

Sauvignon, Winkl DOC	T erlan	 2010	 € 21,00

Sauvignon Indra DOC	 Girlan	 2010	 € 21,00

Sauvignon Mantele DOC	N als-Magreid	 2009	 € 23,00

Sauvignon Tasnim, Bio DOC	L oacker	 2009	 € 29,90
best bewerterter biologischer Weißwein Italiens
premiato come migliore vino bianco biologico d‘Italia

Sauvignon St. Valentin | Barrique DOC	S t. Michael Eppan	 2009	 € 34,00

Sauvignon „Lafoà“ | Barrique DOC	S chreckbichl	 2006	 € 39,00

Gewürztraminer DOC	T ramin	 2010	 € 19,00

Gewürztraminer, Nussbaumer DOC	T ramin	 2009	 € 36,00

Gewürztraminer, Kolbenhof DOC	H ofstätter	 2007	 € 42,00

Gewürztraminer, Movado	 Andrian	 2009	 € 39,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Terlaner klassisch DOC	T erlan	 2010	 € 16,00
Weißburgunder / Chardonnay / Sauvignon

Stoan DOC	T ramin	 2009	 € 28.00
Pinot Grigio / Chardonnay / Gewürztraminer / Sauvignon

Beta Delta , biodynamisch DOC	 Alois Lageder	 2008	 € 28,00

Manna, Vigneti delle Dolomiti, IGT	 Franz Haas	 2008/09	 € 38,00
Riesling / Chardonnay / Traminer
3 glasses „Gambero Rosso“

Contest Casòn Hirschbrunn	L ageder	 2003	 € 44.00
Rarity

Reserve della Contesse	 Manincor	 2006	 € 21.00

Rarity



White wine

Lombardia
Lugana DOC	 Cà dei Frati	 2009	 € 21.00

Friuli
Grave	 Borgo Magredo	 2007	 € 16,00

Pinot Grigio IGT	 Jermann	 2007	 € 30,00

Vintage, Tunina IGT	 Jermann	 2004	 € 68,00*
Tocai, Chardonnay, Pinot Grigio & Sauvignon

Ribolla Gialla	 Gravner	 2005	 € 87,00

Veneto
Soave San Vincenzo	 Anselmi	 2009	 € 18,00

Toscana
Vernaccia di San Gimignano DOCG	 Mormoraia	 2009	 € 21,00

Abruzzo
Trebbiano d‘Abruzzo	 Valentini	 2008	 € 79,00

Campagna
Falanghina DOC	  Feudi di San Gregorio	 2007	 € 23,00

Greco di Tufo DOC	  Feudi di San Gregorio	 2009	 € 24,00

Sicilia
Chardonnay | Barrique IGT	 Planeta	 2005/06/07	 € 44,00

Österreich
Grüner Veltliner Fass 4	 Ott, Winzer des Jahres	 2009	 € 28,00

Riesling Kamptaler Terrassen	 Bründlmayr	 2008	 € 28,00

Riesling Smaragd, Steinriegl	 Rudi Pichler	 2002	 € 52,00*

Deutschland
Riesling, Alte Reben 	 Van Volxem, Mosel	 2007	 €  38,00

Riesling Kabinett trocken, Rheingau	 Robert Weil	 2007	 €  35,00

Riesling, Brauneberger Juffer Sonnenuhr	 Fritz Haag, Mosel	 2006	 € 46,00

France
Chablis Premier Cru	 Barat Vaillons	 2007	 € 48,00

Sancerre Cornte	L afond	 2008	 € 54,00

Gewürztraminer, Elsass	 Ostertag	 2004	 € 48,00



Rosé

Südtirol – Alto Adige
La Rose di Manincor IGT	 Manincor	 2010	 € 25,00
Blauburgunder / Merlot / Carbernet / Vernatsch

Lagrein Kretzer	 Unterganzner	 2010	 € 19,00*

Lombardia
Rosa dei Frati	 Cà dei Frati	 2010	 € 21,00

 

Toscana
Cipresseto	 Antinori	 2010	 € 18,00

Puglia
Rosa del Golfo	 Calò	 2009	 € 18,00

Rose Lo Sbrancato	I l Poggione	 2010	 € 19,00



red wine

Südtirol – Alto Adige
Vernatsch, „Eines Fürsten Traum“ DOC	 Meran	 2010	 € 18,00

Kalterer See Auslese, Pfarrhof DOC	 Kaltern	 2009	 € 17,00*

St. Magdalena Huck am Bach DOC	S t. Magdalena	 2009	 € 17,00

St. Magdalena Huck am Bach DOC	S t. Magdalena       	 2010      	 € 18,00

St. Magdalena klassisch DOC	 Pfannenstiel	 2010	 € 22,00

Vernatsch Gschleier DOC	 Girlan	 2009	 € 23,00

Blauburgunder	T ramin	 2009/10	 € 19,00

Blauburgunder, Riserva DOC	S t. Michael Eppan	 2008	 € 24,00

Blauburgunder Trattmann Flora DOC	 Girlan	 2007	 € 36,00

Blauburgunder, Riserva DOC	T ramin	 2009	 € 39,00

Blauburgunder, Riserva Mazon DOC	H ofstätter	 2007	 € 46,00*

Blauburgunder, Mazzon DOC	 Gottardi	 2008	 € 42,00

Blauburgunder DOC	 Franz Haas	 2008	 € 39,00

Blauburgunder, Riserva DOC 	 Abtei Muri Gries	 2007	 € 39,00

Blauburgunder Brunnenhof, Riserva DOC	 Mazzon-Neumarkt	 2004/06	 € 39,00

Blauburgunder, St.Valentin DOC	S t. Michael/Eppan	 2005	 € 42,00*

Blauburgunder, Riserva DOC	S troblhof	 2004/06	 € 45,00

Blauburgunder, Krafuss DOC	L ageder	 2003	 € 56,00

Blauburgunder Riserva	 Castelfeder	 2008	 € 42,00

Merlot	 Alois Lageder	 2008	 € 24,00*

Merlot Siebeneich, Riserva DOC	T erlan	 2008	 € 25,00

Merlot Staves DOC	 Kornellhof-SIebeneich	 2007	 € 39,00

Merlot, Brenntal DOC	 Kurtatsch	 2004/06	 € 44,00

Merlot, St. Valentin DOC          	S t. Michael Eppan	 2002/05	 € 42,00

Merlot Gant	 Andrian	 2007	 € 40,00*

Lagrein Riserva DOC	 Rottensteiner	 2008	 € 19,00

Lagrein Collection,B.Eyrl DOC	 K.G. Gries	 2009	 € 22,00

Lagrein Prestige Riserva DOC	 K.G. Gries	 2008	 € 36,00

Lagrein Riserva DOC	W aldgries	 2007	 € 38,00

Lagrein Abtei Muri, Riserva DOC	 Muri Gries	 2007	 € 42,00*

Lagrein Barbagol, Riserva DOC	L aimburg	 2005	 € 40,00

Lagrein Taberhof Riserva DOC	S t.Magdalena	 2006	 € 49,00

Lagrein Tor di Lupo Riserva DOC	 Andrian	 2007/08	 € 42,00

Lagrein Riserva DOC	 Unterganzner	 2008	 € 42,00

Lamarein DOC	 Unterganzner	 2007	 € 68,00
(100% Lagrein getrocknet)

Lagrein Porphyr DOC	T erlan	 2007	 € 46,00



red wine

Südtirol – Alto Adige
Cabernet Sauvignon, Campaner, Riserva DOC	 Kaltern	 2008	 € 25,00

Cabernet Staves DOC	 Kornellhof	 2005/06	 € 39,00

Cabernet Riserva „Kampill“  DOC	 Unterganzner	 2008	 € 44,00

Cabernet-Sauvignon „LaFoa“ DOC	S chreckbichl	 2004	 € 62,00*

Cabernet Sauvignon Cor Römiberg DOC	 Alois Lageder	 1999	 € 69,00*

Cabernet Laurenz DOC	W aldgries	 2008	 € 43,00

Carbernet Sass Roà	L aimburg	 2007	 € 33,00

Rungg DOC	 KG Tramin	 2009	 € 21,00
Cabernet / Merlot

Jus Osculi IGT	L oacker 	 2009	 € 25,00*

Centa DOC	W eingut Milla	 2006	 € 28,00
Merlot / Cabernet

Loam DOC	 K.G. Tramin	 2008	 € 44,00
Merlot / Cabernet

Composition Reif DOC	 Unterganzner	 2008	 € 59,00
Cabernet Sauvignon / Lagrein 
aus getrockneten Weintrauben gewonnen
fatto di uva secca

Col de Rey IGT	L aimburg	 2005	 € 54,00
Tannat / Lagrein / Petit Verdot)

Amistar Edizione Rossa DOC	 Peter Sölva & Söhne	 2007	 € 54,00
Cabernet / Merlot / Lagrein

	



red wine

Trentino
Teroldego Rotaliano DOC	 Foradori	 2008	 € 30,00

Granato, Teroldego DOC	 Foradori	 2000/03	 € 73,00

Teroldego Rotaliano Riserva NOS	 Mezzocorona	 2004	 € 48,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Piemonte
Dolcetto d‘Àlba, Vignalunga DOC	 Albino Rocca	 2009	 € 18,00

Barbera d‘Alba Gepin DOC	 Rocca Albino	 2008	 € 36,00

Barbera Gradale DOC	 Villa Terlina	 2004	 € 29.00

Barbera Gradale DOC	 Villa Terlina	 2005	 € 31,00

Bricco dell´Uccelone DOC	 Braida	 2005	 € 78,00

Bricco dell‘Uccelone, Barbera	 Braida	 1996	 € 78,00

Barolo DOCG	 Pira Luigi	 1996	 € 74,00

Barolo, Parafada DOCG	 Massolino	 2002	 € 76,00

Barolo, Parafada DOCG	 Massolino	 1999	 € 84,00

Barolo, Falletto DOCG	 Bruno Giocosa	 2001	 € 110,00

Barbaresco, Rabaja	 Bruno Rocca	 1997	 € 94,00*

Barbaresco Montestefano Riserva	 Produttori di Brabaresco	 2005	 € 59,00
3 glasses „Gambero Rosso“

Barbaresco DOCG	 Gaja	 2005	 € 190,00

Barbaresco DOCG	 Gaja	 1996	 € 180,00*

Barbaresco DOCG	 Gaja	 1994	 € 180,00*

Barbaresco DOCG	 Gaja	 1981	 € 185,00*

Barbaresco Asli DOCG	 Bruno Giacoso, Falletto	 2005	 € 124,00

Veneto
Valpolicella “Ripasso Superiore” DOC	 Zenato	 2007	 € 33,00

Amarone della Valpolicella classico DOC	 Brigaldara	 2004	 € 63,00

Amarone della Valpolicella DOC	 Bertani	 2000	 € 105,00       

Amarone della Valpolicella classico DOC	 Allegrini	 1996	 € 98,00



red wine

Toscana
Morellino di Scansano DOC	 Fattorie Le Pupille	 2008	 € 21,00

Rosso di Montalcino DOC	I l Poggione	 2007	 € 27,00

Fontalloro IGT	 Felsina	 2004	 € 64,00

Flaccianello della Pieve IGT	 Az. Agr. Fontodi	 2004	 € 82,00

Anfitheatro IGT	 Vecchie Terre Montefili	 2004	 € 85,00

Chianti classico DOC	 Fontodi	 2008	 € 31,00

Chianti Colli Senesi DOC	 Castello di Farnetella	 2007	 € 18,00

Chianti classico DOC	 Fonterutoli	 2007	 € 33,00*

Chianti Classico Riserva Guicciarda	 Barone Ricasoli	 2007	 € 32,00

Chianti classico DOC	 Vecchie Terre Montefili	 2003	 € 58,00*

Vino Nobile di Montepulciano DOCG	T or Calvano	 2007	 € 25,00

Brunello di Montalcino DOCG	 Poggio Antico	 2003	 € 74,00

Brunello di Montalcino DOCG	L isini	 2004	 € 66,00

Veneto

Avvoltore | Rosso Maremma IGT	 Morris Farm	 2006/07	 € 64,00
Merlot/Cabernet

Bruno Rocca IGT	 Vecchie Terre Montefili	 2003	 € 63,00*
Cabernet / Merlot

Magari, Cà Marcanda IGT	 Gaja	 2005	 € 66,00
Cabernet / Merlot

Villa Donoratico, Bolgheri Rosso DOC	T enuta Argentiera	 2005	 € 33,00

Lupicaia IGT	 Castello di Terriccio	 1998	 € 120,00 
Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc

Tignanello iGT	 Antinori	 2007	 € 103,00

Sassicaia IGT	S an Guido 	 2003	 € 165,00

Umbria
Stucchio Poggio (Sangiovese)	 Bertaio 	 2005	 € 18,00



red wine

Puglia
Primitivo Punta Aquila DOC	T enuta Rubino	 2006	 € 23,00

Campagna
Taurasi Riserva DOCG	 Feudi San Gregorio	 2001	 € 45,00

Taurasi Piano di Montevergine, Riserva DOCG	 Feudi San Gregorio	 1995	 € 59,00

Terre di Lavoro	 Galardi	 2007	 € 80,00

3 glasses „Gambero Rosso“

Sicilia
Nero d´ Avola Don Antonio IGT	 Morgante	 2006	 € 42,00

Benuaro IGT	 Cusumano	 2008	 € 23,00
Nero d´Avola / Shiraz

Tancredi Contessa Entellina DOC	 Donnafugata	 2005/06	€ 46,00*
Nero d´Avola / Cabernet

Sardegna
Carignano del Sulcis DOC	S antadi Superiore	 2003	 € 32,00

Terre Brune DOC	S antadi	 2003	 € 72,00

France
Château Sociando, Mallet	H aut medoc 	 1997	 € 99,00

Château Chasse Spleen	H aut Medoc  	 1997	 € 65,00

Château Pichon Longueville 	 Comtesse de Lalande	 1997	 € 170,00 

Château Pichon Longueville 	 Baron de Pichon-Long	 1997	 € 165,00

Vosne-Romanée Premier Cru	 Domaine Gras	 2007	 € 125,00

España
Rioja Rayos UVA	 Bodegas Lacus	 2009	 € 21,00

Argentina
Malbec Riserva	N orton	 2006	 € 31,00

South Africa
Pinotage	 Fleur de Cap	 2006	 € 33,00



Dessert wine

Südtirol – Alto Aige
Moscato Rosa DOC, 2007	 Franz Haas	 0,3 l	 € 46,00

Roan DOC, 2006	T ramin	 0,3 l	 € 42,00
Gewürztraminer Spätlese 

Sissi DOC	 Meraner Kellerei	 0,3 l	 € 49,00
Moscato / Gewürztraminer / Spätlese

Comtess Sankt Valentin DOC, 2003	S t. Michael Eppan	 0,3 l	 € 45,00

Piemonte
Moscato	 Piero Gatti	 0,3 l 	 € 14,00

Toscana
SolAlto IGT, 1997	 Fattorie le Pupille	 0,3 l	 € 29,00*

Lombardia
Tre Filer V.d.T., 2005	 Cà di Frati	 0,5 l	 € 28,00
Sauvignon / Lugana / Semillon

Sicilia
Passito di Pantelleria, Ben Ryé DOC, 2005	 Donna Fugata	 0,3 l	 € 48,00

France
Sauternes, 2005	 Château Liot	 0,3 l	 € 42,00

España | Sherry
		  0,06 l	 0,375 l

Pedro Ximénez, 20 años  	E milio Hidalgo	 € 6,00	

Noe Pedro Ximénez Muy Viejo, 30 años	 González Byass	 € 13,00	 € 59,00

Portugal	
	 		  0,06 l	

Porto Vintage 20 años, Ramos Pinto	 Quinta Do Bom-Retiro		  € 13,00	

Porto LBV 2001	N iepoort		  € 6,00	

Ideal mit Schokolade zu kombinieren / Accompagnamento ideale con cioccolata



Fruchtdestillate 
Acquavite di frutta                      
 

Acquavite Grafensteiner | Brennerei Stocker | Algund 	 0,2l	 € 3,50              
intensive Frucht, Apelfleisch, vollmundig, elegant, trocken
frutta intensa, mela, pieno, elegante, secco

Apfelbrand Golden Plonhof	 0,2l	 € 4,50

Acquavite Marille (Medizinflasche) | Brennerei Pircher | Lana	 0,2l 	 € 3,50         
intensive Marillennoten, aus Südtiroler Marillen gewonnen
intenso aroma di albicocche dell’Alto Adige, morbido

Acquavite Zwetschge (Medizinflasche) | Brennerei Pircher | Lana	 0,2l 	 € 3,50          
intensive Zwetschgennoten, anhaltend, weich
aromi intensi di prugna, morbido, lungo in bocca

Acquavite Framboise | Himbeere Roner Privat | Tramin 	 0,2l 	 € 4,00                   
sehr aromatische Himbeere, mild und finessenreich
aromi intensi di lampone, morbido e fine

Acquavite Mirabelle Edelbrand | Brennerei Unterthurner | Marling 	 0,2l 	 € 4,00                 
intensive Frucht, sehr elegant, feingliedrig und mild
frutta intensa, molto elegante, fine e morbido

Acquavite Williams | Castel Juval | Unterortl | Naturns 	 0,2l 	 € 6,50             
intensive Birnenfrucht, elegant, weich – aus dem Vinschgau
frutta intensa, elegante, morbido- dalla Valle Venosta

Vogelbeer-Geist | Brennerei Unterthurner | Marling	 0,2l 	 € 4,20       
sehr seltener Beerengeist, trocken, intensiver Geschmack
frutta rara e intensa, secco, intenso

Quittenbrand | Brennerei Unterthurner | Marling	 0,2l 	 € 4,50   
intensive Frucht, Quittenfleisch, elegant,vollmundig, trocken
frutta intensa, carnoso di mele cotogne, secco

Gebirgsenzian | Brennerei Unterthurner | Marling 	 0,2l 	 € 3,00          
aus der Enzianwurze, bitter, anspruchsvoll, trocken
radici della genziana, amara, esigente, secco

Grappas – Grappe
 

Grappa Riesling | Castel Juval-Unterortl | Naturns 	 0,2l 	 € 5,00                        
feine Frucht, delikat | frutta fine e delicata

Grappa Gewürztraminer | Brennerei Walcher	 0,2l 	 € 4,50             
sehr aromatisch, typische Südtiroler Spezialität
molto aromatico, specialità tipica dell’Alto Adige

 

Grappa Kerner | Zu Plun	 0,2l 	 € 5,50
frisch, rassig, mit leichten Muskattönen
fresco, leggere note di moscato, grande aroma, morbido

 

Grappa Walcher	 0,2l 	 € 4,00             
Blauburgunder, Barrique gelagert



Grappas – Grappe 
Grappa Moscato Jacopo Poli | Veneto 	 0,2l 	 € 8,00
aromatische Frucht, weich und mild im Gaumen
frutta aromatica, morbido al palato

 

Grappa Monprà – Distilleria Berta | Piemonte	 0,2l 	 € 4,00
Nebbiolo und Barbera – 1 Jahr im Fass gelagert,
sehr weich und elegant, aromaintensiv
Nebbiolo e Barbera – invecchiato 1 anno in botti, molto
morbido ed elegante, intenso

 

Grappa Prosecco Vecchia Andrea da Ponte 	 0,2l 	 € 4,00
8 Jahre im Fass gelagert, bräunliche Farbe, sehr weich und mild
invecchiata 8 anni in legno, colore marrone,amabile

 

Grappa Amarone Gobetti | Veneto	 0,2l 	 € 7,50
intensiv kraftvoll, komplex
intenso, grande struttura, complesso

 

Grappa Prime Uve  Bianche | Buonaventura Mascio | Veneto 	 0,2l 	 € 4,50   
fruchtig, sehr mild, sehr elegant
frutta aromatica, morbido ed elegante

 

Grappa Prime Uve Nere | Buonaventura Mascio | Veneto	 0,2l 	 € 4,50    
fruchtig, sehr mild, sehr elegant
frutta aromatica, morbido ed elegante

 

Grappa Vin Santo Avignonesi | Toscana  	 0,2l 	 € 7,00
fruchtig, sehr mild und sehr elegant, 10-jährige Fasslagerung,
würzig, rauchig, sehr komplex
fruttato, morbido ed elegante, invecchiata 10 anni, speziato e complesso

 

Grappa Fragolino di Nonino | Friuli   	 0,2l 	 € 12,50*
sehr fruchtig, aromatisch und mild aus der Erdbeertraube
frutta aromatica, aroma intenso, elegante, uva fragolino

 

Grappa Ornellaia | Toscana 	 0,2l 	 € 6,50
Destillat aus der Merlot Traube, tolle intensive Frucht, kraftvoll
und elegant, charaktervoll, ein Spitzenprodukt
distillato da uva Merlot, frutta intensa, molto corposo ed elegante,
pieno di carattere, elegante, morbido

 

Grappa Brunello “ Il Poggione” | Toscana  	 0,2l 	 € 5,00
sehr fruchtig in der Nase und am Gaumen, leicht kräftig, sehr anhaltend
molto fruttato nel naso e anche al palato, leggermente forte, molto persistente

 

Grappa Antica Cuvée Barrique Nonino	 0,2l 	 € 5,00
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